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BRANZA DE BURDUF




Specificitatea branzei de burduf si a branzei
telemea produsa de firma Agro Cosm Fan a fost
monitorizatd pe parcursul unui an pentru
identificarea amprentei specifice a acesteia.

In vederea identificarii marcarilor de unicitate a
branzei de burduf si telemea s-a analizat amprenta
izotopica a acesteia si continutul de macroelemente
si elemente esentiale. Astfel, s-a putut evidentia o
amprenta izotopica specifica a cazeinei extrase din
branza, ceea ce reprezinta un element de siguranta
si diferentiere a branzeturilor produse de firma Agro
Cosm Fan. Valoarea izotopica a cazeinei reflecta
aportul porumbului in dieta animalelor.

In cazul branzeturilor analizate s-a identificat
porumbul ca o componenta importantd a hranei
animalelor, confirmand astfel faptul ca furajarea
animalelor s-a facut pe baza cerealelor produse in
zona Transilvaniei. Comparand valorile 86*C ale
cazeinei provenite de la cele doua tipuri de branza,
putem afirma ca laptele, materie prima, a avut
aceeasi origine.

Astfel de rezultate sunt foarte importante pentru
anumite produse tipice, carora li se poate atribui
zona de provenienta si care, in viitor, pot fi
inregistrate in categoria Produse de Origine
Controlatd. Consumatorii tind s3a acorde o
importanta mai mare calitatii decat cantitatii unui
produs alimentar, iar beneficiile pentru economia
locald pot sa creasca prin promovarea produselor
care prezinta anumite caracteristici.

In tara noastrd, fabricarea

branzei telemea din lapte de vaca

a inceput in timpul celui de-al doilea

razboi mondial, iar la scara industriala dupa anul 1960.

In prezent, productia de branzi telemea reprezints

peste 55% din totalul branzeturilor fabricate in

Romania, iar in ceea ce priveste consumul este pe
primul loc.

Din 10 de litri de lapte de vaca se preparda 1 kg de
branza.

98% dintre romanii cu varsta cuprinsa intre 18 si 64 de
ani obisnuiesc sa consume branzeturi, iar unul din doi
romani consuma aceste produse de 1-3 ori pe
saptamana.

Branza ca desert: o tendinta care incepe sa prinda
contur si in Romania. Mierea picurata deasupra
transforma orice bucata de branza in desert. Pentru
platoul de desert nu se aleg mai mult de 2-3 tipuri de
branza.

De asemenea, valorile medii ale concentratiilor
elementelor esentiale cupru (Cu) si zinc (Zn) sunt
similare cu cele ale datelor raportate pentru
branzeturile cu specific montan din Italia.
Branzeturile produse de firma Agro Cosm Fan s-au
remarcat printr-un continut echilibrat si constant de
seleniu (Se). Concentratia de mangan (Mn), aferenta
atat branzei telemea, cat si celei de burduf, reflecta
amprenta specifica a solului din Transilvania. Astfel,
amprenta izotopicd a carbonului (C) din cazeina
extrasa din branza, aldturi de continutul de Mn
conferd o caracteristica importanta a acestor
branzeturi ce permite identificarea lor in raport cu
alte sortimente similare.

Din punct de vedere calitativ, s-a observat ca toate
metalele cu potential toxic arsen (As), cadmiu (Cd),
plumb (Pb) au avut concentratii mult mai mici decat
limita prevazuta prin legislatia in vigoare.

In ceea ce priveste continutul de reziduuri de
pesticide, acesta este mai mic comparativ cu
limitele maxime de reziduuri de pesticide (MRL)
stabilite de Uniunea Europeana (UE) pentru
branzeturi. Continutul maxim de reziduu de
pesticide determinat pe parcursul intregului an de
monitorizare in probele de branza telemea si
respectiv de branza de burduf a fost de 23% si 26%
6-BHC din limita maxima admisa de legislatia UE
(20 mg/kg pentru &-BHC). Referitor la continutul
maxim de 4,4-DDE acesta este de 11.5% in branza
telemea si, respectiv, de 21% in branza de burduf
din limita maxima admisa de legislatia UE pentru
4,4-DDE (50 mg/kg).

Pe locul intdi in clasamentul consumatorilor de
branzeturi se afla Danemarca (anual, 28.1 kg/cap de
locuitor). Pe locurile urmatoare sunt Islanda (27.7 kg)
si Finlanda (27.3 kg de branzeturi anual pe cap de
locuitor). Foarte aprope in clasament este Franta
(27.2 kg de branza pe cap de locuitor).

Tara in care branzeturile se consuma cel mai putin
este China, unde consumul individual anual de
branza, raportat la numarul de locuitori (1.4
miliarde), nu depaseste 37 g/persoana.

Cea mai scumpa branza din lume se produce in
Serbia, din lapte de magarita si capra, in rezervatia
naturald din nordul Serbiei, Zasavica, la vest de
Belgrad. 1 kg costa 1000 euro. Ferma vinde intre 6
si 15 kg de branza pe an. Pentru prepararea unui
kilogram de branza este nevoie de 25 de litri de
lapte, iar o magarita produce doar 20 de litri de lapte
pe an, cam aceeasi cantitate cat produce o vaca pe
Zi.




Obiectivele contractului

Obiectivul principal al contractului
a constat in evidentierea
particularitatilor branzeturilor
produse de firma Agro Cosm Fan si
compararea acestor caracteristici
cu cele ale unor branzeturi de
referinta la nivelul Uniunii Europene,
in ceea ce priveste calitatile
nutritionale ale acestora.

De asemenea, amprenta izotopica a
branzeturilor si a cazeinei extrase
permite diferentierea acestor
branzeturi de produsele similare

existente pe piata si a fost utilizata
ca element de identificare a marcii
Atelierul de lapte.

Implementarea  contractului I3
INCDTIM s-a realizat de catre o
echipa multidisciplinara formata din
9 membri: 4 fizicieni, 3 chimisti si 2
tehnicieni. Din  partea firmei
partenere au fost numite persoane
ale caror sarcini de lucru sau
responsabilitati au acoperit intregul
lant de productie, de la receptia
materiel prime pana la realizarea
produsului final.

Grupul' ‘Amprentare |lzotopica, Elementald si Moleculara -
Departamentull Spectrometrie de masd, cromatografie si fizica
aplicata al INCDTIM. O parte din echipa implicatd in cercetarile
derul@teyppentru contractul* subsidiar din cadrul proiectului
TTC-ITIM €u Agro Cosm Fan. De la stdnga la dreapta: Dr. Veronica
Floare- Pr. Dana Alina Magdas - sef department, Dr. Cezara
Voica, Dr. Gabriela Cristea, Dr. loana“Coralia,Feher, Dr. Adriana
Dehelean, Dr. -Elorina/ Covaciu, Dr. Molnar Csilla, Tehn. loana
Curean, Tehn. Nicoteta Petrica
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Contractul subsidiar Nr. 279/23.04.2019 incheiat intre INCDTIM Cluj-Napoca si SC
Agro Cosm Fan SRL a fost derulat pe parcursul a 25 de luni. Valoarea totala a
contractului a fost de 1.000.000 de lei, din care 250.000 de lei reprezinta contributia
privata a companiei, iar 750.000 de lei reprezinta valoarea totala eligibila
nerambursabila acordata prin intermediul proiectului “Cresterea capacitdtii de
transfer tehnologic si de cunostinte a INCDTIM Cluj in domeniul bioeconomiei
TTC-ITIM” (Cod SMIS 105533), derulat in cadrul Programului Operational
Competitivitate 2014-2020.




Proiectul TTC-ITIM se implementeaza la Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru
Tehnologii Izotopice si Moleculare INCDTIM Cluj-Napoca, pe o durata de 60 de luni, incepand cu
data de 1 septembrie 2016.

Valoarea totala a proiectului este de 15.530.000 lei, din care 13.500.000 lei reprezinta asistenta
financiara nerambursabila: 11.302.200 lei contributia Uniunii Europene prin Fondul European de
Dezvoltare Regionala si 2.197.800 lei contributia Guvernului Romaniei prin bugetul national.
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