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CARACTERISTICILE LAPTELUI
PRODUS IN FERMELE

AGRO COSM FAN

Agro Cosm Fan a luat fiinta in 2005,
odata cu decizia familiei Moldovan,
detinatoarea brandului Moldovan
Carmangerie, de a investi in ferma
de vaci de la Mociu, judetul Cluj.

Activitatea de baza este cresterea
vacilor, mai ales a celor de lapte. In
2016-2017, ferma a trecut printr-un
proces de modernizare, in prezent
ferma de la Mociu avand peste 270
de capete de bovine din rasele:
Baltata Romaneasca, Charolaise,
Alb-Albastru Belgian, Limousine si
Angus, care cresc intr-un mediu
sanatos, echilibrat si natural.

In 2019, Stefan Moldovan, unul
dintre cei doi fondatori ai companiei
Moldovan Carmangerie, si-a dorit

in tarile Uniunii Europene, productia de

e~ lapte are o pondere semnificativa din

valoarea productiei agricole a UE. Productia

totala de lapte a UE este estimata la aproximativ 155
de milioane de tone pe an.

Primele tari care au consemnat

consumarea laptelui au fost Afganistan si

Iran, acum mai bine de 10000 de ani, urmate
de Africa si Turcia.

Din laptele de pe piata, 90% este lapte de
—~ vaca. in medie, o vaci poate oferi 90 de
pahare de lapte zilnic si 200000 pe parcursul

intregii sale vieti.

Laptele cald, cu putina scortisoara sau

miere, vindeca insomnia. Laptele contine

un nivel ridicat de triptofan, un aminoacid
care are un efect calmant.

= i

sa fructifice mai bine potentialul
fermei de la Mociu si, totodata, sa
ofere micilor producatori sansa de a
valorifica mai eficient laptele.

Ca urmare, impreuna cu alti cinci
fermieri din judetul Cluj, a pus
bazele Frdtiei Bacilor Ardeleni, o
asociatie care are la baza conceptul
de lant scurt si al carei parteneriat
presupune colectarea laptelui de la
membrii asociatiel si transformarea
acestuia in branzeturi artizanale
care sunt vandute direct catre
consumatori, fara intermediari, prin
reteaua de magazine Moldovan din
judetul Cluj.

Reduce pofta de mancare si ajuta la

curele de slabire. Fiind bogat in
vitamine, un singur pahar de lapte poate
potoli foamea pentru o perioad3 de timp. Tn plus,
laptele ajutd la mentinerea nivelului necesar de
vitamina D, care contribuie la reducerea caloriilor si
la intarirea organismului.
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Laptele  reduce hipertensiunea
—~ arteriala. Exista studii care arata ca
laptele scade cu aproximativ 50% riscul

de accidente vasculare cerebrale.

Intareste muschii si de aceea este
indicat persoanelor care practica
sport. Astfel, dupa un efort sustinut
laptele este cel mai indicat aliment, fiind
ideal pentru intarirea muschilor.







In ceea ce priveste continutul de
reziduuri de pesticide, acesta este mai
mic comparativ cu limitele maxime de
reziduuri de pesticide (Maximum
Residue Levels, MRL) stabilite de
Uniunea Europeana pentru lapte.

Continutul maxim de reziduuri de
pesticide determinat pe parcursul
intregii perioade de monitorizare in
probele de lapte a fost de 10% 6-BHC
din limita maxima admisa de legislatia
Uniunii Europene pentru 6-BHC in lapte
si care este de 20 mg/kg. Referitor la
continutul maxim de 4,4-DDE in
probele de lapte monitorizate, aceasta
este de 13.5% din limita maxima admisa

de legislatia Uniunii Europene pentru
4,4-DDE si care este stabilita la maxim
50 mg/kg.

Obiectivele contractului

In tarile Uniunii Europene, productia

de lapte are o) pondere
semnificativa din valoarea
productiei agricole totale. In acest
context, calitatea laptelui

comercializat sub eticheta Atelierul
de Ilapte a fost monitorizata in
cadrul contractului de cercetare
dintre INCDTIM si firma Agro Cosm
Fan.

Obiectivul principal al contractului
|-a constituit trasabilitatea laptelui
pe lantul apa-furaj-produs final.
Laptele a fost analizat din punct de
vedere izotopic, elemental si
molecular pentru identificarea
amprentei specifice a acestuia, in
raport cu zona  Transilvaniei.
Consumatorii tind sa acorde o
importanta mai mare calitatii, decat
cantitatii unui produs alimentar, iar
beneficiile pentru economia locala
pot sa creasca prin promovarea
produselor locale care prezinta
anumite caracteristici demonstrate
pe baze stiintifice.

n INCDTIM, implementarea
contractului s-a realizat de catre o
echipa multidisciplinara formata din
9 membiri: 4 fizicieni, 3 chimisti si 2
tehnicieni. Din partea firmei
partenere au fost numite persoane
ale caror sarcini de lucru sau
responsabilitati au acoperit intregul
lant de productie, de la receptia
materiel prime pana la realizarea
produsului final.



Laptele este considerat unul dintre cele mai
importante produse alimentare, datorita
componentei chimice complexe si valorii

biologice. Alaturi de continutul mediu de . L .
apé de 875% mai are in componenta Ui Grupul Amprentare Izotopica, Elementc_rla si Moleculara -
! ) ! Departamentul Spectrometrie de masa, cromatografie si
peste 100 de substante necesare fizicd aplicatd al INCDTIM. O parte din echipa implicatd in
organismului: toti cei 20 de aminoacizi, 10 cercetdrile derulate pentru contractul subsidiar din cadrul

.. . . . proiectului TTC-ITIM cu Agro Cosm Fan. De la stdnga la
acizi grasi, 45 de elemente minerale i 25 de dreapta: Dr. Florina Covaciu, Dr. Alina Mdgdas - sef

vitamine. departament, Tehn. Nicoleta Petricd, Dr. Gabriela Cristea.
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Contractul subsidiar Nr. 279/23.04.2019 incheiat intre INCDTIM Cluj-Napoca si SC
Agro Cosm Fan SRL a fost derulat pe parcursul a 25 de luni. Valoarea totala a
contractului a fost de 1.000.000 de lei, din care 250.000 de lei reprezinta contributia
privata a companiei, iar 750.000 de lei reprezinta valoarea totala eligibila
nerambursabila acordata prin intremediul proiectul “Cresterea capacitdtii de
transfer tehnologic si de cunostinte a INCDTIM Cluj in domeniul bioeconomiei
TTC-ITIM” (Cod SMIS 105533), derulat in cadrul Programului Operational
Competitivitate 2014-2020.




Proiectul TTC-ITIM se implementeaza la Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru
Tehnologii Izotopice si Moleculare INCDTIM Cluj-Napoca, pe o durata de 60 de luni, incepand cu
data de 1 septembrie 2016.

Valoarea totala a proiectului este de 15.530.000 lei, din care 13.500.000 lei reprezinta asistenta
financiara nerambursabila: 11.302.200 lei contributia Uniunii Europene prin Fondul European de
Dezvoltare Regionala si 2.197.800 lei contributia Guvernului Romaniei prin bugetul national.
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