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Amprentarea izotopica si elementala a
branzeturilor romanesti - element de
protejare a marcii
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Tehnologie TTC-ITIM
transferabila

Amprentarea izotopica Si
elementala a branzeturilor
romanesti — element de
protejare a marcii

Cuvinte cheie: rapoarte izotopice, branza, metale, analiza
elementala, profil elemental

Aplicatii
O problema a produselor alimentare romanesti este legata de
lipsa certificarii cu metode recunoscute la nivel UE a produselor

de origine controlata. Posibilitatea specificarii apartenentei la Avantaje

0 anumita regiune geografica le ofera acestor produse o valoare « Cresterea valorii comerciale a produselor alimentare

comerciala crescuta si o vizibilitate mai mare pe plan national autohtone prin demonstrarea originii controlate a

si international. acestora

De exemplu, la nivel UE, Parmigiano Reggiano, Mozzarela di

Bufala si Grana Padano sunt branduri care utilizeaza

amprentarea cu ajutorul izotopilor stabili (80, "C, 2H, ®™N), Autori

alaturi de continutul elemental, in vederea protejarii . o

branzeturilor de origine controlata. Astfel, se descurajeaza Alma.MAGDA$ S

falsificarea acestor produse. Gabriela CRISTEA +J
Cezara VOICA C
Adriana DEHELEAN L

Aspecte inovative loana FEHER §

Tn conformitate cu legislatia europeand (CE 510/2006), indicatia Departamentul Spectrometrie de Masd, Cromatografie si =

geografica si denumirea de origine controlatd a produselor Fizica Aplicata, INCDTIM 8

agricole si alimentare trebuie sa fie protejate impotriva on

etichetarii gresite. L <

Metoda de verificare/autentificare izotopica este o metoda PUbhcat-"

recunoscuta la nivelul Uniunii Europene si reprezinta cea mai DA Magdas, A Dehelean, | Feher, G Cristea, R

avansata metoda pentru a demonstra originea geografica a Puscas, C Voica, SD Dan, DV Cordea: Discrimination

produselor. markers for geographical and species origin of raw milk

La INCDTIM Cluj-Napoca s-a implementat si validat aceasta within Romania, INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL 61,

metoda. Determinarile rapoartelor izotopice ?H/'H, '®0/'®0 si 135-141 (2016) DOI: 10.1016/j.idairyj.2016.06.003

BC/2C permit diferentierea laptelui si branzeturilor atat in
functie de zona geografica in care acestea au fost produse, cat

si functie de furajele care au stat la baza dietei animalelor. Contact

Alina Magdas - alina.magdas@itim-cj.ro
Tehnologia (%) 0264 584 037 int. 133, 136
Tn vederea autentificirii branzeturilor, se efectueazi extractia y -
cazeinei din branza utilizdndu-se eter de petrol si etil eter. Oana Onija « oana.onija@itim-cj.ro
Cazeina obtinuta se liofilizeaza iar apoi, cu ajutorul @0264 584 037 int. 156

spectrometriei de masa de rapoarte izotopice (IRMS - Isotope
Ratios Mass Spectrometry) se determina compozitia izotopica
atat a cazeinei, branzei, cat si a laptelui care a constituit
materia prima.




